ENTREMUROS

a culinary walk




ENTREMUROS

a culinary walk

c-gtg'o sus _pies, Ja antiqua muralla de Ja ciudad de mzozifcya que servia de
tkfénaa v de Jfimite ﬁonterz',zo, ya Ja vez come Ja puerta de entrada de
visitantes de todos Jos fujarees‘ del mundo, y por Jo tanto de z'nffuencz’aef
culinarias, asi como de todo tipo de mercancias, alimentos, viveres y especies,
traidas desde Jejos y que conférman v dan soporte a su gastronomia. Un  paseo
por ef tiempo que recoge Jas recetas tipicas de cada época reazyz':ﬁz en Jos mures -
de nuestra muralla. %ﬁéyo& del tiempo Y de Jos f&joneJ mas tradicionales con
una elaboracion exquz'&'ta y deficada, una  propuesta en Ja que ef sabor traslada
a Ja mente a través Jéfjuo“to mas Jqﬁ&tz’cmﬁ). g ¢

-

ogz'envenz'afé& a nuestro paseo culinario fntremuro&. " |
AT

)

.

o
Undor your féet you ﬁn([ the ancient wall of‘ the cz"l:}/ (y[‘ ﬂz'ftya which
served as a (léfénce  point and | Eoun([m:}/ and, at the same time, as an entrance
j{zte J[‘or visttors ﬁom all cver the world. Jhese visitors Ermg/l‘t cufz'nar:y [
influences, as well as all kinds (y[‘ jood:f, cods, Jt,goJ)ﬁ'eJ and. . .,:7)‘1,'(:9& from far
and wide to rez’nﬁrce and 'Fefgﬁen / é/tya Siciesine ¢ J'ourmf}/ in time
which jatﬁerJ l?/lde {,}/fica/ recipes of\ each era fived within the walls.
Witnesses of‘ time and the most traditicnal steves with a deficate but
excellent elaboration ﬁr a Jar(ymemf that transports the mind tﬁrozg/f
Jgj)/ﬁ&ﬁcaﬁe([ taste. '

M/come to our cufz'narj/ walk within the walls.
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CONOCIENDO LA MURALLA

sorprenderle...

Plato de Jamoén Ibérico bellota acompanado de tostas caseras de
pan de masa madre y Tomate "huevo de toro" triturado

Ensaladilla Malaguena con huevo frito campero, patata local, pulpo,
zanahoria morada encurtida, melva de atin, guacamole,
mahonesa liquida de AOVE y pimiento del piquillo

Steak Tartar "ENTREMUROS" a base de punta de solomillo de vaca
nacional, cebolla roja, mostaza en grano, alcaparras, yema de
huevo de codorniz y nuestro alino

Croquetas elaboradas cuidadosamente por nuestro chef. Consulte
los sabores disponibles

Ajo blanco de Mango, wakame, sardina ahumada y caviar de
meloén

Ravioli de Calabacin relleno de tomate seco acompanado de
espinaca y aceituna kalamata sobre meloso de patata dulce

Damos comienzo a nuestro paseo gastronomico. Acérquese a nuestros
muros e inicie este viaje con nosofros que hard guinos al pasado y al
presente de Ila gastronomia malaguena vy que no dejaran de

36€

17€

29€

17€

17€

22¢

Precios de venta al publico, IVA incluido, Salvo error tipogrdfico.
Este establecimiento cumple con la normativa legal para prevencion del Anisakis.

En caso de alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor, consulte con nuestro

personal para su asesoramiento.
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DE LA HUERTA DEL ARRABAL

Fuera de nuestros muros y en aquellas zonas conocidas como “arrabales”,
eran cultivadas las delicias que la fértil fierra proxima al cauce del rio
ofrecia a los ciudadanos de la antigua urbe malacitana...

Ensalada del arrabal de La Posada, mezcla de lechugas, fomate, 18¢€
maiz, espdrragos, pepino, tiras de zanahoria, atin en AOVEy
huevo de corral hervido.

Ensalada de candnigos, RUcula, Pera, queso de cabra, Maiz 19€
tostado, Chutney de higos y Vinagreta de Mostaza dulce

Entrecot de tomate Campero, Ventresca de Atin, Cebolla roja, 21€
Mango y Aguacate de la Axarquia

Parrillada de verduras frescas seleccionadas sobre hummus de 19€
Remolacha fresca

Salmorejo de Zanahoria con Fresas Encurtidas, acompanado de 15€
Jamon Serrano Crunchy

Precios de venta al publico, IVA incluido, Salvo error tipogrdfico.

Este establecimiento cumple con la normativa legal para prevencion del Anisakis.

En caso de alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor, consulte con nuestro
personal para su asesoramiento.
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LA LONJA DE ENTREMUROS

En nuestros muros y a nuestros pies se encontraba uno de los primeros
puertos romanos construidos fuera Roma donde las mejores capturas y
pescados de alta mar eran ofrecidos a las familias de mas prestigio,
predominando el mejor atun de las almadrabas cercanas y donde la
confeccion del Garum tenia una gran importancia. Hoy les presentamos
algunas de estas capturas recien desembarcadas en la lonja del puerto y
traidas directamente a su mesa.

Tartar de atin rojo con huevo frito de codorniz 26€
Ventresca de atin, acompainada de crema de Maiz y Japo-Tzatziki 29€
Lomo de Bacalao al Pilpil de Chirlas sobre camita de puntaletes 27¢€

con tinta de calamar

Lomo de Rape sobre patata rota morada, souquet de marisco thai y 25¢€
setas baby confitadas

Calamar nacional de anzuelo sobre cama de pimientos asados, 29¢
majado de ajos y perejil y royal de Garum

Salmon a la plancha, sobre salsa especial Holandesa de lima 'y 22¢€
cilantro con su salteado de firabeques y cogollos a la plancha

Lubina al Horno sobre falso risotfo de mini verduritas salteadas, 24¢

mejillones escabechados y salsa a la Naranja

Precios de venta al publico, IVA incluido, Salvo error tipogrdfico.

Este establecimiento cumple con la normativa legal para prevencion del Anisakis.

En caso de alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor, consulte con nuestro
personal para su asesoramiento.
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LOS FOGONES DE LA MURALLA

A través de la Puerta del rio cruzaban todo tipo de mercaderias;
llegaban las carnes y chacinas traidas desde la Galia, era habitual ver en
la distancia los fogones haciendo a fuego lento las mds sabrosas carnes.
Hoy ofrecemos este producto, con los mejores corfes y puntos mads
sofisticados.

Paletilla de cordero lechal a las especias drabes cocinada a baja 36€
temperatura con papa raclette al estilo ras el hanout y su crema fria
de Yogurt y Pepino

Costillar de cerdo Ibérico a baja temperatura con delicias de boniato 26€
en sticks

Presa Ibérica marinada en soja con mouselina de pera y jengibre, 26€
salfeado de tirabeques y portobello

Solomillo de vaca Gallega 29€
Rib Eye de Vaca Holstein, 30 dias de maduracion 300gr. 30¢
Elija su guarnicion:

Patata frita / Patatas baby / Pimientos del padron / Verduras

salteadas

Pechuga de Pollo de Corral cocinada a baja temperatura sobre 23€
passata y dados de Berenjena glaseada

Precios de venta al publico, IVA incluido, Salvo error tipografico.

Este establecimiento cumple con la normativa legal para prevencion del Anisakis.

En caso de alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor, consulte con nuestro
personal para su asesoramiento.
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CAMINANDO HASTA EL FINAL

El final de un paseo apasionante, repleto de tradicion, donde el paladar
podrd saborear la diversidad de matices de la reposteria drabe vy
malaguena.

La Puerta del Rio: Dulce casero de chocolate con su ganache de 11€
chocolate con Leche, y base de nuestra torta de almendra de
algarrobo

Tarta de queso al mds puro estilo romano con un sutil toque al 10€
Vino y Miel

Pio X: Dulce tipico malagueio sobre toffee de Mango de la 10€

Axarquia y sorbete de Mandarina

Brownie de Chocolate Vegetal a base de boniato bagjo en 10€
| azucares

Pan de masa madre recién horneado y aceite de oliva virgen 2.5€/
extra DO Mdlaga variedad Hojiblanca. p.p.

Especialmente recomendado para Vegetarianos y Veganos

No pierda la oporfunidad de visitar nuestro tesoro mejor
conservado... la antigua muralla de la ciudad de Malaga.
Solicite a nuestro personal mas informacion sobre visitas
guiadas.

Precios de venta al publico, IVA incluido, Salvo error tipogrdfico.

Este establecimiento cumple con la normativa legal para prevenciéon del Anisakis.

En caso de alguna intolerancia o alergia alimentaria, por favor, consulte con nuestro
personal para su asesoramiento.
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NUESTRO
MENU DEGUSTACION

D[sﬁfm‘e de un viaje culinario novedoso a través del tiempo y de [a historia
de La Posada del Patio )4 [a antigua muralla de Mez’/aga...

La civilizacion arabe fue muy importante en la ciudad de Mdlaga y dejoé su huella en

| el entramado de sus estrechas calles donde circulaba el aire y hacia mas soportable
las altas temperaturas. Ademds del legado patrimonial, que se puede apreciar en
nuestra Muralla, nos dejaron los fradicionales productos que revolucionaron |as
cocinas de las mds humildes a la mds exigentes.

Le presentamos una revolucidn en un producto muy conocido pero ddndole un
toque especial como son los siguientes entrantes...

Ensaladilla Malaguena con huevo frito campero, Patata local, Pulpo, Zanahoria morada encurtida,
melva de atun, Guacamole, Mahonesa liquida de AOVE y pimiento del piquillo

Ajo blanco de Mango, wakame, sardina ahumada y caviar de melén

En el Imperio Romano, llegaban desde las galias, pasando por La Puerta del Rio
directamente a nuestra muralla, las chacinas y, en ocasiones, las carnes y pescados

mMAs exquisitos.

Ventresca de atin, acompanada de crema de Maiz vy Japo-Tzatziki
Presa Ibérica marinada en soja con mouselina de pera y jengibre, salteado de tirabeques y portobello

Para finalizar nuestro paseo, hacemos un homenaje a la reconquista de la ciudad y
pasamos por la puerta que fue histdrica y por donde se dice entraron los Reyes
“ % Catdlicos para finalizar con el periodo musulmdn de la ciudad y para terminar

g nuestro viaje, por hoy...

- A x i 7 , e
- Pio X: Dulce tipico malagueno sobre toffee de Mango de la Axarquia y sorbete de Mandarina = . § ¥

BEBIDAS DE LA CASA INCLUIDAS
INCI.UYE VISITA GUIADA" A LA MURALLA

Premos de ven’ro al publlco VA incluido, Salvo error ’rlpogroﬂco et
- Este establecimiento cumple con la normativa legal para prevencion del Anisakis.

' En caso. de qlguno intolerancia o alergia alimentaria, por fovor consul’re con nues’rro

' personol poro sU osesoromlen’ro
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